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CARSO KRAS WINE CLUB

1 Bajta Sales 108 Sgonica v v "
2 Mili€ Damijan Repen 49 Monrupino v W W
3 Grgit Localita Padricianc 193 Trieste v X v
4 sker) Sales 44 Sgonico W v X
5 Cacovich Langera 328 Trieste L X v
6  Kocjanéic Dolina 528 San Dorligo della Valle  +* x x
7 Merlak Dolina 472 San Dorigo della Valle  + x vy
8  Zidarich Prepotto 23 Duine Aurisina W x W
9  Skerk Prepotte 21/A Duine-Aurisina v b4 x
10 Lenardon Pisciolon 27 Muggia v * x
11 Budin Sales 65 Sgonico v X v
12 Ostruska Sagrado 1Sgenico v LV i
13  Milic Stanke  Sgonico 34 Sgonico L x g
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BOOK

VENERDI
19 NOVEMEBRE 2021
ANTICO CAFFE SAN MARCO

Alle 18.30, presentazione in anteprima
regionale del libro

“LAtlante Gastronomico dei Presidi”

Il nuoveo volume di Slow Food Editore
offre un maosaice di saperl, espressione
di un progetto politico, €a1 nominativi

e gli indirizzi dei preduttor pil
interessanti di tutla llalia. Seguira un
brindisi con i Presidi Slow Food FVG

e | wini della Rete Carso kras.

Evento gratuito, posti limitati, richiesla
la prenotazione scrivendo a
trieste.green@galcarso.eu

L
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V PETEK,
19. NOVEMBRA 2021
ANTICO CAFFE SAN MARCO

Ob 18.30, predstavitev knjige
‘L'Atlante Gastronomico dei Presidi’,
prvic v dezeali.

To ni preprost seznam odiicnosti,

MNovi zvezek Slow Food Editore
ponuja mozaik znanja, izraz
polititnega projekta, zimeni in naslow
najzanimive|sih pridelovalcey iz vse
Italije. Sledita bo zdravica s Slow Food
FIK centri in vini Mreze Carso Kras.

Brezplaten dogodek, omejeno Stevilo
mest, obvezna rezervacija na
trieste.green@galcarso.eu




3 TASTING WORKSHOPS

(1H30°) START 14.30 or 17.00

SABATO
20 NOVEMERE 2021
HOTEL SAVOIA TRIESTE

30€ per i soci Slow Food
35€ non soci

| formaggi delle alpi francesi
incontrano i vini locali

Sono protagonistii formagg di Joseph
Fageard, esperto di stagionalura

e affinage diformaggi. Formaggi
indegustazione: dallAbondance fermier
al Beaufort, dalla Persille des Aravis fino
al Reblochons&bbinati col vini nostrani
di Skerk, Lenardon, Merlak e Budin,

| formaggi svizzeri incontrano

i vini locali

Giguanni Melis presenta due
preparazionia base didue tra | prodotti
caseari pill rappresentativi degll altipiani
svizzeri: Emmentaler AOP, Presidio Slow
Food; Sbrinz A0F, Presidio Slow Food;
Le Gruyere AOP; Rahmtaler.

Questi formagai francesl verranno
abbinati coi vini nostrani i Zidarich,
Grgig. Cacovich e Damijan Milic.

Giro d'lItalia tra conserve di pesce

e vini nostrani

|l nostro giro d’ltalia del pesce si snoda
da nord a'sud: Presidio Slow Food
della tinca di Ceresole dAlba; Presidio
Slow Food del mosciolo selvatico di
Portonove: Presidio Slow Food delle
alici di menalca; Presidio Slow Food
dell'alaccla salata di Lampedusa e i
salmone della Val Rosandra.

Le conserve saranno degustate

2 spiegate in abbinamento coi vini
nostrani di Skerlf, Bajta, Kocjandic,
Stanko Milic e Ostrouska,

V SOBOTO,
20. NOVEMBRA 2021
HOTEL SAVOIA TRST

30 € za clane Slow Fooda
in 35 € za neélane

Siri iz francoskih Alp srecajo

nasa vina.

Predstavimo sire Joseph Paccard-a,
Delavnica za slaranje ponuja marsikaj;
od Abondance fermier do Beauforta,
od Persille des Aravis do Reblochona.
Ti francaski siri bodo kombinirani z
domadimi vini Skerka, Lenardona,
Merlaka in Budina,

Svicarski siri sre¢ajo nasa vina
Giovanni Melis predstavija dva
pripravka na osnovi dveh najbol]
reprezentativnih mieénih izdelkov na
ozemlju: Ementaler AOP, Slow Food
Presidium; Sbrinz AOF, Slow Food
Presidium; Le Gruyere AOP; Rahmtaler.
Ti francoski sirl bodo kombinirani

z domadimi vini Zidaricha, Graita,
Cacovicha in Damijan Milica.

Potovanje po Italiji med ribjimi
konzervami in nasi vini

Nasa ribja-tura po ltaliji se vije od
severa proti jugu: Slow Food Presidium
linja Ceresole dAlba; Slow Food
Presidium diviih Skoljk Portonowvo,

Slow Food Presidium skuSa menaica;
Slow Food Presidium soljena velika
sardela z Lampeduse in losos GlinSgice.
Konzerve bomo degustirali

in razlagali v kombinaciji z domadimi
vinl Skerlj, Bajta, Kocjancic, Stanko Milic
in Ostrouska.



SLOW FOOD DINNER

SABATO 20 NOVEMERE 2021
HOTEL SAVOIA TRIESTE

START 20.00
Prezzo € 75,00/ € 70,00
Per i soci Slow Food

A.cena con | presidl Slow Food

ed i prodotti dell’arca del gusto

del Friull Venezia Giulia accompagnati
dai vini del territorio selezionati
dalla'guida Slow Wine.

MENU

Bis di antipasti: Mclo in savar con cipolla
rgssa di Cavasso sfumata al gin di miele;
Sformating di Brovadar con mele antiche
dellAlto Friuli e crema all’aglio di Resia
Vino in abbinamento: Malvasia Rado
Kocjantid

Jota rivisitata con fagiclo di San Quiring
Vino in abbinamento: Vitovska Skerl]
Gulasch di manzo con polenta di grani
antichi

Vino in abbinamento: Terrano Zidarich
Cacio e miele; selezione di formaggi
Slow food del Friuli-Venezia Giulia
accompagnati dai mieli locali

Vino in abbinamento: Malvasia Skerk
Strucchi e liquore al Terrano

Caffi

V SOBOTO, 20. NOVEMERA
2021, HOTEL SAVOIA TRST

START 20.00
Cena 75,00 € /70,00 € za
clane Slow Food

Na vecerji s Slow Food Presidium

in izdelki skrinje okusa Furlanije Julijske
krajine ob spremljavi lokalnit vin

po izboru vodnika

Slow Wine.

MENI

Dwve predjedi: "“Molo in savor™z rdeco
cebulo Cavasso, pomesano z medenim
ginom; Brovadarski flan s starodavnimi
jabolki iz Zgornje Furlanije in ¢esnovo
kremo iz Rezije

Vino: Malvazija Rado Kocjancic

Jota s fizolom San Quirino

Vino: Vitovska Skerlj _
Gowveji golaz s starazinato polenta
Vino: Teran Zidarich

Sir In med:izbor Slow feod sirov iz
Furlanije Julijske krajine s nasem
medom

Vino: Malvazija Skerk

Strukiji in teranov liker

Kava

l'.‘\



8 WINE CELLARS VISITS

DOMENICA
21 NOVEMBRE 2021

20€ per i soci Slow Food
25€ per i non soci

h 10 e h 14.30, Cacavich e Skerk

Ti proponiamao di andare a incontrare
due vignaioli nostrani nelle loro captine:
Dimitri Cacovich a Longera (Trieste) e
Sandi Skerk a Prepotto (Duino Aurisina).
Orari: 10.00.inizio al’azienda Cacovich,
14,30 inizio allazienda Skerk.

h10e h 16.00, Zidarich e Grgic

Ti proponiamo di andare a incontrare
due vignaioli nostrani nelle [oro cantine:
Benjamin Zidarich a Prepotto (Duino
Aurisina) e Igor Grgit a Padriciano
(Trieste). Orari; 10.00 inizio all'azienda
Zidarich, 16:00 inizic all'azienda Grgic.

h10 e h 1430, Kocjandic e Lenardon

Ti proponiamo di andare a incontrare
due vignaioli nostrani nelle loro cantine:
Rado Kocjancic a Dolga Krona (Dolina)
e Bruno Lenardon a Pisciolon (Muagia).
Orari; 10.00 inizio all'azienda Kocjandic,
14.30 inizio all'azienda Lenardon,

h 10 e h 1430, Bajta e Damijan Milic

Ti proponiamo di andare a incontrare
due aziende vitivinicole nostrane nelie
loro cantine: Bajta a Sales (Sgonico) e
Damijan Milic a Repen.

Orari: 10.00 inizio all'azienda Bajta, 14.30
inizio all'azienda Damijan Milic,

PRANZO NELLE OSTERIE E NEGLI
AGRITURISMI DEL CARSO

Tra una visita e I'altra, suggeriamo
l'esperienza dl un pranzo tipico
prenotanda nel locall dell'iniziativa
Sapori del Carso — Okusi Krasa o negli
agriturismi della rete Carso Kras: Bajta
a Sales, Grgi€ a Padriciano, Ostruska a
Sagrado.

V NEDELJO, 21. NOVEMBRA
2021

20 € za clane Slow Fooda
25 € za neclane

Ob 10, in 14,30, Cacovich in Skerk
Predlagamo vam,'da se v njunih kleteh
srecate z dvema domacdima vinarjema:
Dimitri Cacovich v Lanjerju {Trst] in Sandi
Skerk v Praprotu (Devin Nabrezina).
Urnik; 10.00 zacelek pri Cacovichu,
14.30 zacetek pri Skerku.

Ob 10.in ob 16., Zidarich in Grgic
Prediagamo vam, da se v njunih kleteh
sretate z dvema domacdima vinarjema:
Benjamin Zidarich v Praprotu (Devin
Mabrezina) in Igor Grgic na Padricah
{Trst). Urnik: 10.00 zadetek pri Zidarichu,
16.00 zatetek pri Grgidu.

Ob 10, 10 14 20, kocjandic in Lenardon
Prediagamo vam, da se v njunih kleteh
sreCate z dvema domadima vinarjema;
Rado Kogjandic na Dolgi Kroni (Dolina)
in Bruno Lenardon v Fisciclonu (Milje)
Urnik: 10.00 zacetek pri Kogjandicu,
14.30 zacetek pr Lenardonu; trajanje
vsakeqga obiska.

Ob 10.in 14.30 Bajta in Damijan Milic
Prediagamo vam, da se v njunih kleteh
srecate z dvema domacima vinarjema
Bajta v Salezu (Zgonik) in Damijan Milic
v Repnu,

Urnik: 10.00 zagetek pri Bajti, 14.30
zacelek pri Damijanu Milicu,

KOSILO V KRASKIH GOSTILNAH IN
KMECKIH TURIZMIH

Med enim obiskom in drugim
predliagamo dozivetje tipicnega kosila
z rezervacijo v gostilnah pobude Sapori
del Carso - Okusi Krasa all v kmeckih
turizmih mreze Carso Kras: Bajta v
Satezu, Grgi¢ na Padricah, Ostruska v
Zagradcu.
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